
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

· Vinos Espumosos Italianos · 

LAMBRUSCO ROSATO DIAMANTE DELL’EMILIA I.G.T. 
AMABILE                                                                                     13,00€ [75cl] 
Bodega: Chiarli  
Uva: Lambrusco Salamino y Lambrusco Grasparossa 
Nota de cata: Aroma suave a frutos rojos con un ligero toque especiado. En boca es 
afrutado y agradablemente espumoso. 
Región: Emilia Romagna 

 
SANGUE DI GIUDA DELL’ OLTREPÒ 
PAVESE D.O.C. 17,00€ [75cl] 
Bodega: Cantina di Casteggio 
Uva: Croatina, Barbera y Uva Rara 
Nota de cata: Espumoso. Aromas finos e intensos con notas de frutas del bosque y 
zumo de uva. En boca es dulce, con cuerpo y vivaz. 
Región: Lombardia 

PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY D.O.C.G. 
MARCA ORO 18,00€ [75cl] 
Bodega: Valdo 
Uva: 100% Glera 
Nota de cata: Aromas afrutados inconfundibles con toques de manzana, flor de acacia y 
miel. En boca es esbelto, y suave. 
Región: Veneto 

MOSCATO D’ASTI DUCHESSA LIA 18,00€ [75cl] 
Bodega: Balbi Soprani 
Uva: 100% Moscato bianco 
Nota de cata: Color amarillo pajizo. Aroma muy intenso con tonos de fruta tropical, típica 
de uva moscatel. Sabor lleno con cuerpo. 
Región: Piemonte 

 

· Vinos Blancos Italianos Aromáticos · 

SAUVIGNON COLLEVENTO 15,00€ [75cl] 
Bodega: Antonutti 
Uva: 100% Sauvignon 
Nota de cata: Aroma delicado con notas especiadas de salvia y tomillo que se funden con 
notas de melocotón blanco. En boca es fresco. 
Región: Trentino 

GRECO DI TUFO DOCG 19,50€ [75cl] 
Bodega Petilia 
Uva: 100% Greco di tufo 
Nota de cata: Aromas a kiwi, lima y pomelo con toques de citronella y jazmín de larga 
persistencia. En boca es fresco y elegante. 
Región: Campania 



 

· Vinos Blancos Italianos Secos · 

GRILLO SICILIA D.O.C 14,00€ [75cl] 
Bodega: Feudo Arancio 
Uva: 100% Grillo 
Nota de cata: Amarillo paja brillante con reflejos verdosos. Aroma intenso y delicado con 
complejas notas frutales y florales. Sabor vivaz, amplio y con notas de fruta madura. 
Región: Sicilia 

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI 
D.O.C.G. 16,50€ [75cl] 
Bodega: Fattoria San Lorenzo 
Uva: 100% Verdicchio 
Nota de cata: Amarillo paja con reflejos verdes. Aroma floreal. Caracterizado por un sabor 
floreal, herbáceo y con tonos de corteza de pan recién horneado. 
Región: Marche 

 

· Vinos Blancos Españoles · 

SPECÛS 14,50€ [75cl] 
Uva: Verdejo 
Nota de cata: Color pajizo, con matiz verdoso, limpio y brillante. Aroma ex- presivo, limpio, 
a fruta fresca, con un fondo herbáceo y recuerdos tropicales. Equili- brado en boca, largo, 
potente y con un post-gusto afrutado con matices anisados.  
Región: Rueda / Castilla y León 
 

VIÑA CARTÍN 16,50€ [75cl] 
Uva: Albariño 
Nota de cata: Limpio y brillante, amarillo pajizo con destellos verdosos, afrutado y 
acidez bien compensada. 
Región: Rias Baixas / Galicia 

 

· Vinos Rosados Italianos · 

LAGREIN ROSATO D.O.C. 
CASTEL FIRMIAN TRENTINO D.O.C. 14,50€ [75cl] 
Bodega: Mezzacorona 
Uva: 100% Lagrein 
Nota de cata: Aromas a fruta fresca. En boca ofrece una acidez vibrante y un final 
persistente. 
Región: Trentino 

CERASUOLO D’ABRUZZO D.O.C. 
ORIGINE D.O.C. 16,50€ [75cl] 
Bodega: Demetra 
Uva: Cerasuolo d’Abruzzo 
Nota de cata: Aroma afrutado con notas de fresa silvestre y cereza roja. En boca es suave y 
redondo, de carácter firme y amable al mismo tiempo 
Región: Abruzzo 



 

· Vinos Tintos Italianos · 

NERO D’AVOLA SICILIA D.O.C. 14,00€ [75cl] 
Bodega: Stemmari 
Uva: 100% Nero d’Avola 
Nota de cata: Aroma intenso con notas de grosella, fresas silvestres y granada. En boca 
es suave y aterciopelado. 
Región: Sicilia 

 

PRIMITIVO DI MANDURIA 
SANGAETANO’ D.O.P. 17,50€ [75cl] 
Bodega: Cantine Due Palme (Puglia) 
Uva: 100% Primitivo di Manduria 
Nota de cata: Aromas a frutas con toques florales. En boca es suave, estructura- do y 
complejo. 
Región: Puglia 
Crianza: 6 meses en barrica 

AGLIANICO DEL VULTURE GRICOS 18,50€ [75cl] 
Bodega: Grifalco 
Uva: 100% Aglianico 
Nota de cata: Aromas frescos a frutos rojos como la cereza y la frambuesa. En boca es 
fresco, equilibrado y suave. 
Región: Campania 
Crianza: 12 meses en barrica 

 

RENOSU 20,00€ [75cl] 
Bodega: Dettori 
Uva: 33% Cannonau, 33% Pascale, 33% Monica di Sardegna 
Nota de cata: Aromas intenso y persistente con notas de violeta y bayas rojas. En boca es 
vibrante, estructurado y con final largo. 
Región: Sardegna 
Crianza: 12 meses en barrica de madera 

 

 
VALPOLICELLA SUPERIORE D.O.C. 
CAMPO LAVEI 32,00€ [75cl] 
Bodega: Ca’ Rugate 
Uva: 45% Corvina, 40% Corvinone, 15% Rondinella 
Nota de cata: Color rojo rubí profundo. Aromas a frutos rojos como las bayas, las moras o 
las cerezas; bien conjuntados con notas especiadas fruto de la maduración en madera. En boca 
es suave, con unos buenos taninos y una agradable sensación de frescura. 
Región: Veneto 



 

· Vinos Tintos Italianos · 

CHIANTI SUPERIORE D.O.C.G. 15,00€ [75cl] 
Bodega: Villa Migliarina 
Uva: Sangiovese 
Nota de cata: Rojo granato intenso. Aroma de frutas rojas maduras y pimienta. Sabor 
suave y redondo 
Región: Toscana 
Crianza: 12 meses en barrica de madera 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C. 
ASSOLUTO 16,00€ [75cl] 
Bodega: Demetra 
Uva: 100% Montepulciano d’Arbuzzo 
Nota de cata: Aroma elegante a frutos rojos. En boca es potente, jugoso y fresco. 
Intensamente afrutado con un gran acabado. 
Región: Abruzzo 

 
BAROLO D.O.C.G. SERRALUNGA 38,50€ [75cl] 
Bodega: Principiano 
Uva: 100% Nebbiolo 
Nota de cata: Color granate intenso. Aroma fresco y complejo de frutas del bosque, 
vainilla y xocolate. De gusto rico con extractos, agradable y suavitzado por el uso de la 
madera. 
Región: Piemonte 
Crianza: 24 meses en barrica de madera 

 

· Vinos Tintos Españoles · 
RIBERA DEL DUERO 
TIBERIO ROBLE 15,50€ [75cl] 
Uva: Tempranillo 
Nota de cata: A la vista tiene color rojo picota intensa con reflejos guinda. A la nariz 
muestra aroma a fruta roja madura con notas especiadas. Al paladar es redondo, 
equilibrado y largo. 
Región: Ribera del Duero 
 

SANCHO GARCÉS 
CRIANZA 15,50€ [75cl] 
Uva: 70% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Mazuelo. 
Nota de cata: Confitura de frutos rojos y negros (mora, fresa, frambuesa), muy bien 
integrados con notas balsámicas, vainillas y torrefactos aportados por la madera. 
Región: Rioja Crianza 
Crianza: 24 meses en barrica de madera 

 



 

· Bibite e Caffe · 
 
 

AGUA MINERAL 2,00€ 0,5 cl 

AGUA CON GAS SAN PELLEGRINO 2,50€ 0,5 cl 

REFRESCOS 3,00€ 

COPA DE VINO 3,00€ 

ZUMO DE FRUTA 2,50€ 

CERVEZA DOBLE 3,00€ 

TERCIO MAHOU 3,50€ 

TERCIO DE CERVEZA ITALIANA 3,50€ 

CERVEZA ALHAMBRA RES/IPA 3,50€ 

TERCIO LA VIRGEN 4,00€ 

CAFFE 1,70€ 

CAPUCCINO, CAFÉ CON LECHE 2,00€ 

INFUSIÓN  2,00€ 

SPRITZ 5,50€ 

LIQUORE E DIGESTIVO 4,50€ 

LIQUORE COMBINATI 7,00€ 

 

 

 

 

  

  

 


